Larmadio refrigerato ideale
per pasticcerie, cioccolaterie e gelaterie.

The refrigerated cabinet
Ideal for pastry, chocolate and ice-cream.




tilsa

Versione TN - Pasticceria & Pralineria
Positive Temperature - Pastry & Chocolate

Range Temperatura

Temperature Range
-3°+18°C

Refrigerante

Coolant
R290

Classe Energetica

Energy Class
D

Dimensioni LxPxH

Dimensions WxDxH
900x1050%x2320 mm

Tensione d’alimentazione

Voltage
230V/50Hz

Classe Climatica
Climatic Class

Versione BT- Conservatore Pasticceria & Gelateria

Negative Temperature - Pastry & Ice cream

Range Temperatura

lemperature Range
-25°-5°C

Refrigerante

Coolant
R290

Classe Energetica

Energy Class
D

Costruzione in acciaio inox AlSI 304 monoscocca.
Finitura esterna in Scotch Brite.

Isolamento ecologico di 80mm in poliuretano espanso
ad alta densita (circa 40 kg/m3) privo di HFC.

Interno raggiato per una maggior igiene.

Piedi in acciaio inox AISI 304 18/10 regolabili
115/165mm.

Porte auto-chiudenti e reversibili.

Cornice porta con resistenza facilmente sostituibile.
Guarnizione porta magnetica, sostituibile senza attrezzi.
Dotazione standard: 20 coppie guide per 40 teglie 60x40
0 20 coppie guide per 20 teglie 60x80.

Capacita massima: 30 coppie guide.

Luci a LED di serie.

Dimensioni LxPxH

Dimensions WxDxH
900x1050%x2320 mm

Tensione d’alimentazione

Voltage
230V/50Hz

Classe Climatica
Climatic Class

Monocoque Construction in stainless steel AlISI 304.
Scotch Brite external finish.

Ecological insulation of 80mm in high density
polyurethane foam (40kg/m3) HFC free.

Rounded edges for greater hygiene.

Stainless steel feet AISI 304 18/10 adjustable
115/165mm.

Self-closing and reversible doors.

Door frame with easily replaceable heater.
Magnetic door gasket, replaceable without tools.
Standard equipment: 20 pair of slides for 40 pans 60x40
or 20 pair of slides for 20 pans 60x80.

Maximum capacity: 30 pair of slides.

LED light as standard.
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